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FASHION GRILLHOUSE

DRY-AGED BEEF TASTING

PRIMER TIEMPO

- Aelegir -

ENSALADA DE PERA
Mezcla de lechugas frescas acompanadas de pera roja,
queso de cabra, arandanos y nuez garapifiada, con una
emulsion de betabel y hierbabuena.

BERENJENA AL HORNO
Berenjena asada al horno servida con queso fetay
una vinagreta de reduccion de balsamico.

TOSTADAS DE BETABEL
Betabel rostizado a la lena sobre tostadas crujientes,
complementado con queso de cabra y una vinagreta de naranja.

SEGUNDO TIEMPO

Degustacion de Carne USDA Prime Ariejada 28 Dias: Disfruta
de una seleccion de dos cortes premium.

NEW YORK STRIP 200 G
Conocido por su equilibrio entre marmoleo
y sabor robusto.

RIB EYE 200 G
Destacado por su jugosidad y rica infiltracion de grasa,
aportando una textura suave y un sabor profundo.

Ambos cortes han sido anejados en seco durante 28 dias, un
proceso que realza sus caracteristicas organolépticas,
ofreciendo una experiencia sensorial superior.

TERCER TIEMPO

- Para compartir -

PERDICION DE CHOCOLATE
Una seleccion de postres elaborados con chocolate
Valrhona de la mas alta calidad:

PASTEL DE CHOCOLATE
Relleno de mousse de chocolate, acompanado de
frutos rojos y salsa de chocolate amargo.

MOUSSE DE CHOCOLATE
Decorado con finas virutas de chocolate.

PASTEL DE TRES CHOCOLATES
Combinacion de chocolates blanco, con leche y oscuro,
sobre una base de galleta Oreo.

TULIP DE COCOA
Copa de chocolate rellena con helado de chocolate
belga y decorada con virutas de chocolate.

LAVA CAKE
Bizcocho de chocolate con centro liquido, servido con
salsa de caramelo y helado de vainilla.

Todos nuestros platillos estén hechos en casa con los mayores estandares de higiene. Los
gramajes pueden variar de acuerdo con el tipo de preparacion o coccién. Las
preparaciones que no tienen ninguna coccidn, el consumo es bajo su responsabilidad.
Nuestros Precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.
Formas de pago aceptadas: efectivo, tarjetas de débito y crédito (0% de comision),
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